
 

 

Herzlich Willkommen im Wald-Café 

 
Sehr geehrte Gäste, 

wir freuen uns, Sie herzlich willkommen zu heißen und Ihre 

Veranstaltung zu einem unvergesslichen Erlebnis zu machen! 

 

Stilvoll gestaltete Räume in unterschiedlicher Ausstattung und Größe 

bieten den idealen Rahmen für große wie auch kleinere Feste. 

Individuelle Planung abgestimmt auf Ihre persönlichen Vorstellungen, 

herausragende Küchenleistung und aufmerksamer, herzlicher Service, 

so wird Ihre Feier zu einem begeisternden Erlebnis für Sie und Ihre 

Gäste. 

 

Unsere Bankettmappe zeigt Ihnen einen Auszug aus unserem 

umfangreichen Angebot. 

Gerne bereiten wir auch Speisen zu, die Sie nicht in den 

nachfolgenden Vorschlägen finden, bitte sprechen Sie uns an. 

 

 

Ihr Team vom Wald-Café 

Hotel – Restaurant – Schlemmergarten – Roter Salon 
53229 Bonn 

Am Rehsprung 35 

info@waldcafe.de 

Telefon 0228 / 977 200 

Fax 0228 / 48 42 54 
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Fingerfood und Canapé 
 

Fingerfood 

 

Flammkuchenecken 

2,50 € 

 

Spaghettinest mit Pesto im Gläschen 

2,50 € 

 

Samosa-Dreieck 

Vegetarische Teigtasche gefüllt mit Gemüse und Curry 

2,90 € 

 

Black Tiger Garnele in Sesam oder Kokos gebacken 

2,90 € 

 

Spießchen von Kirschtomaten, Mozzarella und Basilikum 

2,90 € 

 

Curry-Hähnchenspieß 

2,90 € 

 

 

Canapés 
 

Frischkäse und Kräuter 

2,50 € 

 

Brie und Traube  

2,50 € 

 

Italienische Salami 

2,90 € 

 

Parmaschinken und Honigmelone 

2,90 € 

 

Geräuchertem Lachs und Sahnemeerrettich 

2,90 € 

 
Geräuchertem Forellenfilet und Kräutercreme 

2,90 € 
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Bönnsches Menü 

 
Kremige Kartoffelsuppe 

mit kross gebratenem Speck und Lauch 
 

* * * 
 

Rheinischer Sauerbraten vom Rind 

mit klassisch dunkler Soße, Rosinen und gerösteten Mandeln, 

dazu Apfelrotkohl und Kartoffelklöße 
 

* * * 
 

Rote Grütze mit Vanillesahne 

 

33,00 € 

 

 

 

Mediterranes Menü 
 

Original Parmaschinken auf saftiger Honigmelone 

Hausgemachte Gemüse-Antipasti 

Bukett knackiger Blattsalate 
 

* * *  
 

Kross gebratene Poulardenbrust in Cremolata aromatisiert, 

auf Rucola-Oliven-Risotto 
 

* * *  
 

Klassische Panna Cotta auf Waldbeerenmark 

 

39,00 € 
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Klassisches  Menü 
 

Röschen vom Räucherlachs an kleinen Reibekuchen mit Meerrettichsahne  

* * * 
 

Leichtes Kräuterrahmsüppchen mit Nordseekrabben 

* * *  
 

Gebratene Medaillons vom Schweinefilet mit Champignon-Pfeffersoße, 

Wurzelgemüse und gratinierten Kartoffeln 

* * *  
 

Zweierlei Mousse au chocolate 

 

49,00 € 

 

 

Gala Menü 
 

Carpaccio vom Weiderind mit Rucolasalat und Parmesanraspel 

* * *  
 

Klare Tomatensuppe mit Ricotta-Klößchen und Basilikum 

* * *  
 

Kross gebratenes Filet vom Bachsaibling auf rahmigem Gurken-Dill-Gemüse  

* * *  
 

Proseccosorbet mit Limette und Minze 

* * *  
 

Kalbsrücken unter der Kräuterkruste mit Madeirasoße, 

dazu Kartoffelbutternocken und Zuckerschoten 

* * *  
 

Hausgemachtes Parfait vom Haselnusskrokant  

 

67,- € 

 

Wald Cafe
H ot el - Rest a u r a n t



 
 

 

Vegetarisches/Veganes Menü 

 
  Tomate- Orangen Carpaccio mit Rucola und gerösteten Pinienkernen (Vegan) 

 

*** 

Rote Linsensuppe (Vegan) 

 

*** 

Herzhafter Zwiebelkuchen mit Grillgemüse und Rosmarinbratlingen (Vegan)  

  

Oder 

 

Gebackene Fetakäsewürfel auf Ratatouillegemüse und Bandnudeln 

(Vegetarisch)   

 

*** 

Schokoladen Nocken auf sautierten Birnenspalten (Vegan) 

 

44,00 € 
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Bönnsches Buffet 
Ab 20 Personen 

 

 

Vorspeisen 

Heringsdipp mit Gewürzgurken, Äpfeln und gerösteten Walnüssen 

Quälmänner aus dem Tontopf 

Äädäppelschloot – Kartoffelsalat 

Pikanter Rindfleischsalat mit Paprika und roten Zwiebeln 

Halver Hahn – halbes Röggelchen mit jungem Gouda und Zwiebeln 

Bönnscher Kaviar – Blutwurstscheiben mit Paprikazwiebeln und Senf  

Räucherfische mit Apfelkren 

                                              Linsensalat 

 

Dazu reichen wir eine Auswahl an ofenfrischen Brotsorten 

 mit Salzbutter und Griebenschmalz 

 

Suppe 

Bönnsche Kartoffelsuppe mit krossem Speck 

 

Warme Gerichte 

Schweinekrustenbraten  

 Weißkraut und Kartoffelbratlingen 

Lachs Rheinischer Art pochiert auf einem Ragout von Senfgurken und Birnen 

 

Desserts 

Arme Ritter mit Vanillesoße 

Grütze von Beeren der Saison mit Schlagsahne 

Warme Apfelküchlein  

 

44,00 € 
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Mediterranes Buffet 
Buchbar ab 30 Personen 

 

 

Vorspeisen 

Carpacchio vom  Weiderind auf Rucolasalat, 

mariniert mit Saft von frischer Limone und nativem Olivenöl 

Antipasti misti – gegrillte, eingelegte Gemüse 

Mozzarella mit sonnengereiften Fleischtomaten, 

 Basilikum und gestoßenem Pfeffer 

Salat von Tomaten, Zwiebeln, Feta und Oliven 

Vitello tonnato 

Knackige Blattsalate mit Pinienkernen und nativem Olivenöl 

 

dazu reichen wir eine Auswahl landestypischer Brotsorten 

 

Suppe 

Essenz von Strauchtomaten mit Ricotta-Basilikum-Klößchen 

 

 

Warme Gerichte 

Gegrillte Mittelmeerfische in Knoblauchmarinade auf Zucchinigemüse 

Poulardenbrust mit Cremolata aromatisiert, 

dazu Gemüse-Ratatouille 

Majorankartoffeln 

Pasta mit zweierlei Soßen 

 

 

Desserts 

Panna Cotta mit Waldbeerenmark 

Klassisches Tiramisu 

Fruchtsalat von frischen, sonnengereiften Früchten 

Käseauswahl mit Trauben 

 

47,00 € 
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Gala Buffet 
Buchbar ab 30 Personen 

 

Vorspeisen 

Gegrillte Spieße von Seewassergarnelen mit Kräuter-Knoblauchdipp 

Geräuchertes Lachsfilet mit Meersalz und gestoßenem Pfeffer 

Erlesene Schinkenauswahl mit frischen Früchten 

Romanasalat mit Birnenspalten und krossem Speck und milder Senfvinaigrette 

Rosa gebratene Scheiben vom Kalbsrücken 

Satée von der Geflügelbrust auf Belugalinsen 

Internationale Käseauswahl 

 

Dazu reichen wir eine Auswahl ofenfrischer Brotsorten 

mit Frischkäse und Salzbutter 

 

Suppe 

Süppchen von jungen Zwiebeln mit Croutons 

 

Hauptgänge 

Argentinisches Roastbeef am Stück gebraten 

Kartoffel-Zucchini-Gratin  

 Gemüse vom Bonner Markt 

 

Kross gebratene Filets vom Red Snapper  

auf glacierten Zuckerschoten und Safransoße, 

Basmati-Reis  

 

In Madeira geschmortes Ragout vom Lamm 

 

Desserts 

Hausgemachte Eistorte mit frischen Früchten 

Dreierlei Mousse au chocolate 

Windbeutel gefüllt mit Vanillecreme 

Reichhaltiger Obstkorb 

 

53,00 € 
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Buffet Traditionell 
Buchbar ab 30 Personen 

 

 

Vorspeisen 

Crevettencocktail mit frischen Früchten 

Variation von Räucherfischen mit Sahnemeerrettich 

Rosa gebratener Kalbsrücken auf Apfel-Selleriesalat 

Salat von zartem Geflügel mit Gartenkresse 

Meeresfrüchtesalat mit jungem Gemüse und Frühlingslauch 

Blattsalate mit gerösteten Sonnenblumenkernen und Kräuterdressing 

 

dazu reichen wir eine ofenfrische Brotauswahl 

 

Suppe 

Tafelspitzessenz mit feinen Gemüsestreifen 

 

Hauptgänge 

Jungschweinerücken, frisch aus dem Ofen 

Kartoffelgratin  

Jahreszeitliche Gemüseauswahl 

 

Zanderfilet auf der Haut gebraten mit rahmigem Lauchgemüse 

 

Wildragout von Eifler Reh und Hirsch 

Kartoffelbratlingen 

 

 

Desserts 

Klassische Crème Brûlée 

Frischer Obstsalat 

Herrencreme mit Schwarzwälder Kirschen 

 

49,00 € 
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Vegetarisches/Veganes Buffet 
Buchbar ab 30 Personen 

 

 

       Vorspeisen 

Antipasti Misti – gegrillte, eingelegte Gemüse (Vegan) 

Mozzarella mit sonnengereiften Fleischtomaten, 

 Basilikum und gestoßenem Pfeffer (Vegetarisch)  

Gebratene Grillkäsespieße mit roten Zwiebeln und Paprika (Vegetarisch) 

Gebackene Champignonköpfe mit Frischkäsefüllung (Vegetarisch) 

Bunte Salatauswahl, Kraut,- Tomaten,- Blatt,- Mais,- und Paprikasalat (Vegan) 

Couscous Salat (Vegan) 

                  dazu reichen wir eine Auswahl landestypischer Brotsorten (Vegan) 

 

Suppe 

Rote Linsensuppe (Vegan) 

 

Warme Gerichte 

Herzhafter Zwiebelkuchen (Vegan oder Vegetarisch) 

Curry Geschnetzeltes (Vegan oder Vegetarisch) 

Pfannkuchen gefüllt mit Spinat und Pilzen auf einer Champignonsoße 

(Vegetarisch) 

Mediterranes Grillgemüse (Vegan) 

Ofenkartoffeln gebacken mit frischem Rosmarin (Vegan) 

Wildreismischung (Vegan) 

Pasta mit zweierlei Soßen (Vegetarisch oder Vegan) 

 

 

Desserts 

Kokosnuss Pannacotta mit Mangomark (Vegan) 

Fruchtsalat von frischen, sonnengereiften Früchten (Vegan) 

Hausgemachte Eistorte (Vegetarisch oder Vegan) 

Crème Brûlée (Vegetarisch) 

 

   49,00 € 
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Überraschen Sie Ihre Gäste zu später Stunde 

mit einem herzhaften Imbiss 
 

 

 

Kartoffelsuppe mit gebratenen Mettwurstscheiben 

4,90 € 

 

Pikante Currywurstscheiben in würziger Soße 

4,90 € 

 

Internationale Käseplatte und frisches Sauerteigbrot 

5,90 €  

 

Rustikale Salami und Schinkenplatte 

6,90 € 

 

Herzhafte Gulaschsuppe  

6,50 € 

 

Chilli sin Carne (Vegan) 

5,90 € 

 

Vegetarische Currywurst (Vegetarisch) 

5,90 € 

 

 

Als Ergänzung eines Büffets 
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